Primer Semestre

PRIMER CURSO

Semanas Horas Semanales
Horas
MATERIAS Teoricas | Practicas Hs. Total | Auténomas | Créditos Pre-requisitos
del Alumno
Semanales
1. Introduccién a la 18 24 30 3 54 6 4
Nutricion
2. Biologia 18 30 60 5 90 10 6
3. Quimica Inorganica 18 32 40 4 72 8 5
4. Anatomia | 10 40 68 6 108 12 8
5. Optativa | 18 14 22 2 36 4 2
6. Misterio Cristiano 18 14 22 2 36 4 2
7. Histologia 18 20 34 3 54 6 4
TOTAL 450 50 30
Segundo Semestre PRIMER CURSO
Semanas Horas Semanales
Horas
MATERIAS Teoricas | Practicas Hs. Total | Auténomas | Créditos Pre-requisitos
del Alumno
Semanales
1. Nutriciéon Normal | 18 32 40 4 72 8 5 Introduccién a la Nutricion
2. Quimica Orgénica 18 24 30 3 54 6 4 Quimica Inorgénica
3. Anatomia Il 18 30 60 5 90 10 6 Anatomia |
4. Bromatologia y 18 30 42 4 72 8 5
Tecnologia de Alimentos |
5. Guarani | 18 24 30 3 54 6 4
6. Antropologia Social y 18 14 22 2 36 4 2
Cultural
7. Matematica 18 20 34 3 54 6 4
TOTAL 432 48 30
Tercer Semestre SEGUNDO CURSO
MATERIAS Semanas Horas Semanales Total Créditos Pre-requisitos




Teobricas | Practicas Hs. Horas
Auténomas
Semanales del Alumno
1. Bioguimica 18 35 55 5 90 10 6
2. Técnica Dietética y 18 20 70 5 90 10 6
Culinaria |
3. Nutricion Normal 11 18 32 40 4 72 8 5 Nutricion Normal |
4. Inglés 18 20 34 3 54 6 4
5. Bromatologia y 18 30 42 4 72 8 5 Bromatologia y Tecnologia de
Tecnologia Alimentaria Il Alimentos |
6. Antropologia Cristiana 18 16 20 2 36 4 2
7. Comunicacion Oral y 18 16 20 2 36 4 2
Escrita |
TOTAL 450 50 30
Cuarto Semestre SEGUNDO CURSO
Semanas Horas Semanales
Horas
MATERIAS Tebricas | Practicas Hs. Total | Auténomas | Créditos Pre-requisitos
del Alumno
Semanales
1. Técnica Dietética y 18 20 70 5 90 10 6 Técnica Dietética y
Culinaria Il Culinaria |
2. Higiene y Control de 18 30 42 4 72 8 5
Alimentos
3. Valoracién Nutricional 18 22 50 4 72 8 5
4. Microbiologia y 18 30 42 4 72 8 5 Bioguimica
Parasitologia
5. Fisiologia | 18 30 42 4 72 8 5
6. Etica Fundamental 18 16 20 2 36 4 2
7. Comunicacion Oral y 18 16 20 2 36 4 2 Comunicacion Oral y
Escrita Il Escrita |
TOTAL 450 50 30
Quinto Semestre TERCER CURSO
MATERIAS Semanas Horas Semanales Total Créditos Pre-requisitos




Teodricas Précticas Hs. Horas
Auténomas
Semanales del Alumno
1. Economia, 18 32 40 4 72 8 5
Administracion y
Planificacion de
Servicios de Alimentos
2. Microbiologia de los 18 14 40 3 54 6 4 Microbiologia y
Alimentos Parasitologia
3. Técnicas de Educacion 18 22 50 4 72 8 5
Alimentaria
4. Legislacion 18 14 22 2 36 4 2
Alimentaria
5. Fisiologia Il 18 32 40 4 72 8 5 Fisiologia I
6. Estadisticay 18 30 42 4 72 8 5
Bioestadistica
7. Metodologia de la 18 14 40 3 54 6 4
Investigacion |
TOTAL 432 48 30
Sexto Semestre TERCER CURSO
Semanas Horas Semanales
Horas
MATERIAS Teoricas | Practicas Hs. Total | Auténomas | Créditos Pre-requisitos
del Alumno
Semanales
1. Alimentacién del Nifio 18 27 45 4 72 8 5
Sano
2. Dietoterapia del 18 27 45 4 72 8 5
Adulto |
3. Salud Publicay 18 30 42 4 72 8 5
Nutricion
4. Fisiopatologia del 18 30 42 4 72 8 5
Adulto
5. Farmacologia 18 24 30 3 54 6 4
6. Metodologia de la 18 14 40 3 54 6 4 Metodologia de la
Investigacion 11 Investigacion |
7. Etica Social | 18 16 20 2 36 4 2




TOTAL 432 48 30

Séptimo Semestre CUARTO CURSO

Semanas Horas Semanales
Horas
MATERIAS Teoricas | Practicas Hs. Total | Auténomas | Créditos Pre-requisitos
del Alumno
Semanales

1. Dietoterapia del 18 27 45 4 72 8 5 Dietoterapia del Adulto |
Adulto 11
2. Técnica Dietoterapica 18 20 70 5 90 10 6
y Experimental |
3. Psicologia en 18 32 40 2 36 4 2
Nutricion
4. Fisiopatologia del 18 27 45 4 72 8 5
Nifio
5. Optativa Il 18 20 70 5 90 10 6
6. Metodologia de la 18 14 40 3 54 6 4 Metodologia de la
Investigacion 111 Investigacion 11
7. Etica Social Il 18 16 20 2 36 4 2 Etica Social |
TOTAL 450 50 30

Octavo Semestre CUARTO CURSO

Semanas Horas Semanales
Horas
MATERIAS Teoricas | Practicas Hs. Total | Auténomas | Créditos Pre-requisitos
del Alumno
Semanales

1. Dietoterapia del Nifio 18 27 45 4 72 8 5
2. Técnica Dietoterapica 18 20 70 5 90 10 6 Técnica Dietoterapica y
y Experimental |1 Experimental |
3. Nutricion del 18 14 40 3 54 6 4
Deportista
4. Semiologia 18 14 40 3 54 6 4
5. Optativa Il 18 27 45 4 72 8 4
6. Metodologia de la 18 14 40 3 54 6 4 Metodologia de la
Investigacion IV Investigacion 111




7. Etica Profesional 18 10 22 2 32 4 2
TOTAL 428 48 29

Noveno Semestre QUINTO CURSO

Semanas Horas Semanales
Horas
MATERIAS Teoricas | Practicas Hs. Total | Auténomas | Créditos Pre-requisitos
del Alumno
Semanales

1. Disefio e 18 20 52 4 72 8 5
Implementacion de
Programas
2. Elaboracion y Defensa 18 20 52 4 72 8 5
de Tesis
3. Pasantia 18 540 40 540 60 22
TOTAL 684 76 32




